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MENU

ColN BUEFET
Apéritif et ses assortiments var

iés

SERVICE A TABLE
LES INCONTOURNABLES
Beighets
(courgettes, basilic, céleri etc...)
Frites de panisse -

Tartine corse
i confiture de figue. tomme de brebis)

(figatel
Bouchées d’escargots
MISE EN BOUCHE
Foie gras de canard mi- Cuit,
marmelade d’'oignons confits
et salade gourmande

PLAT CHAUD

ossini et son écrase de pommes de terre

Veau R

FROMAGE
Plateaux de cing variétés 2

(Comté, pbrie, bleu, chevre, St Nectaire fermier)

DESSERT _
Entremet 2018 et ses cannelés

=" Champagne bru
: (Tbouteille | 4 personne

&
Cotillons



