


Menu

Coin Buffet

Apéritif et ses assortiments variés

ServiCe à taBle

leS inContournaBleS

Beignets
(courgettes, basilic, céleri etc…)

Frites de panisse
Tartine corse 

(figatelli, confiture de figue, tomme de brebis)

Bouchées d’escargots

MiSe en BouChe

Foie gras de canard mi- cuit, 

marmelade d’oignons confits 

et salade gourmande

Plat Chaud

Veau Rossini et son écrasé de pommes de terre

froMage

Plateaux de cinq variétés 

(Comté, brie, bleu, chèvre, St Nectaire fermier)

deSSert

Entremet 2018 et ses cannelés

Café

Vin rouge et rosé
Champagne brut 

(1bouteille / 4 personnes)
&

Cotillons


